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1. INFORMACION GENERAL

Nombre del programa: |Gestion Financiera de los Servicios Gastrondmicos
Tipo de programa: Diplomatura

Facultad articulada: Ciencias EconOmicas y Administrativas

Programa articulado: Administracién de Empresas Turisticas

Duracion: 102 Horas

Pablico objetivo:
Personas que se encuentren trabajando o aspiren a hacerlo en el sector  gastronémico y que
guieran mejorar sus conocimientos en la gestion financiera de los servicios gastronémicos.

Justificacion:

La gestion financiera de las organizaciones como factor critico es determinante para la toma de
decisiones, la supervivencia y otras metas de sistemas en los establecimientos de servicios
gastronémicos.

Objetivo general:
Conocer las técnicas y herramientas para la toma de decisiones de inversion y financiacion en
los establecimientos de servicios gastronémicos.

Objetivos especificos:

e Comprender el estudio de la gastronomia, su historia, su cultura, su practica, sus teorias y
las nuevas tendencias para que se constituya en una apertura permanente en la vida
profesional y social.

e Entender los procesos de abastecimientos y controlar y gestionar los inventarios en una
empresa gastronomica.

Competencias a adquirir:
Gestionar, negociar, sistematizar la informacion, tomar decisiones

Conocimientos previos requeridos:
Conocimientos basicos en contabilidad y finanzas

2. ESTRUCTURA

Intensidad
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oraria




CONTABILIDAD ADMINISTRATIVA'Y
DE COSTOS
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Los Estados Financieros y su
analisis.

El Estado de Resultados y el analisis
de Costos.

Decisiones Gerenciales de Corto
plazo.

El Punto de Equilibrio.

32 horas

GESTION DE COMPRAS E
INVENTARIOS
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Administracion de la Demanda
Aprovisionamiento y Gestion de
Suministros

Gestion de Proveedores

Indicadores de Compra y
Abastecimiento

Inventarios

Control de Inventarios

Gestion de Inventarios

32 horas

GESTION DE INGRESOS EN
RESTAURANTES
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Optimizacion Programacion
Matematica

Teoria de Colas

Simulacion Discreta

Sistemas de Informacion

Logistica para Restaurantes

32 horas

TALLERES DE APLICACION

>

Estudios de caso aplicados a

establecimientos gastronémicos

6 horas

3. METODOLOGIA

El desarrollo tematico se logrard haciendo uso de problematicas de los establecimientos
gastronémicos considerando las técnicas y herramientas para optimizar la gestién y toma de
decisiones sobre los recursos financieros de este tipo de empresas.

4. CONFERENCIANTES

La Universidad se reserva el nombramiento de docentes - Responsabilidad de la Facultad de
Ciencias Economicas y Administrativas.




